L’EXCURSION

125€ pdT personne

Une traversée gastronomique, en 8 escales sensorielles.
Tous les produits sont issus du terroir reunionnais, en collaboration avec nos
producteurs locaux.

Saint-Jacques en Textures-Orange Tangors-Citron
Caviar
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Homard de Mascareignes-Tartare d’Algue & Bisque au

Bourbon Pointu
Espadon de Mascareignes Braise-Aubergine Rotie-Laitue
de Mer-Sauce Safranée

Magret de Canard Péi Fumé au Bois de Rose-Figue Rotie-
Patate Douce-Sauce Vanille-Rose
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Plateau de Fromages Locaux Revisite-Macatias-Beurre
Bourgeon de Sapin
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Duo de Dragon-Vanille Bleue en Declinaison-
Coco&Sesame Noir
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Chocolar Grand Cru Les Cabosses-Miel de Badam-Piment
Doux-Rhum Vieux
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Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes

Le tableau des allergénes est a votre disposition.

Prix net TTC Service compris



